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PREMIUMGENUSS MIT HOCHSTEN AUSZEICHNUNGEN

ERLEBEN SIE
HOCHSTE
QUALITAT




Willkommen

Liebe Kundinnen,
liebe Kunden,

2011 feiern wir unser 40 jahriges
Bestehen der Metzgerei Obermaier in
Pliening. Seit Griindung im Jahr 1971
hat sich sehr viel verandert, sowohl bei
uns in der Metzgerei und in unserer Ge-
meinde, aber auch im taglichen Leben,
im Essverhalten, bei den Wiinschen
unserer Kunden ...

Unser Sortiment an Frischfleisch, Wiirst-
chen und Wurstwaren sowie Feinkost-
salaten und Kase erweitern wir standig,
um lhnen gesunde Abwechslung und
echte Genussmomente zu bieten. So
flihren wir heute kiichenfertig zube-
reitete Fleischgerichte, mediterrane
Spezialitaten und fettarme Produkte
bis hin zu probiotischen Wurstwaren.
Zur Herstellung all dieser unterschiedli-
chen Produkte sind erfahrene, gut aus-
gebildete Metzger ebenso erforderlich
wie modernste Anlagen und zuverlassi-
ge Produktionssysteme.

Willkommen in Pliening

Willkommen

Auch wennsich in den letzten 40 Jah-
ren vieles gedndert hat, eines ist jedoch
gleich geblieben: der hohe Qualitats-
anspruch, dem wir von der Metzgerei
Obermaier uns verpflichtet fiihlen.

Der Name ,Metzgerei Obermaier” steht
flir ausgezeichnete Qualitat, Frische
und Geschmack - und das soll auch in
Zukunft so bleiben!

Als handwerkliche Familienmetzgerei
legen wir besonders groBen Wert auf
die Zufriedenheit unserer Kunden.
Seien Sie versichert: Ihre Anregungen,
Meinungen, Lob und natiirlich auch
lhre Kritik finden bei uns immer Gehor!

Wir sagen Ihnen herzlichen Dank fir

Ihre Treue und freuen uns darauf, Sie
auch in Zukunft mit hochster Qualitat
verwdhnen zu diirfen.

Ihre Familie Obermaier
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BIERWURST, AUSGE-
ZEICHNET ALS BESTE
BAYERISCHE BIER-

WURST 2008.

Das FRISCHWURST-
SORTIMENT DER
METZGEREI OBERMAI-
ER UMFASST UBER 100
UNTERSCHIEDLICHE
SORTEN.

ALLE PRODUKTE
STAMMEN AUS UNSE-
RER HAUSEIGENEN
SCHLACHTUNG UND
VEREDELUNG, DIE
JEWEILS IHRE GANZ
INDIVIDUELLE REZEP-
TUR BESITZTEN.

WENN SIE UNSERE
METZGER UND MITAR-
BEITER KENNENLER-
NEN MOCHTEN, ODER
UNSER TAGLICHES
HANDWERK ,,HINTER
DEN KULISSEN® ER-
LEBEN WOLLEN, DANN
BESUCHEN SIE UNSERE
WEBSITE:

www.metzgereiobermaier.de



Unser Handwerk

Unsere Tradition:

Nur das Beste flir unsere Kunden!
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1971 griindeten der Metzgermeister
Manfred Obermaier sen. und seine Frau
Katharina die Metzgerei in Pliening. Von
Beginn an lag ihr Bestreben darin, nur
die hochste Qualitat herzustellen. So
wurde mit Enthusiasmus und Weitsicht
der Betrieb laufend modernisiert, um
Spitzenqualitat auf dem neuesten Stand
der Technik produzieren zu kénnen.
Vielfache Auszeichnungen bestatigen
das Qualitatsbestreben, unter anderem
seit 1982 ununterbrochen der jahrlich
vergebene Bundesehrenpreis.

2001 tibernimmt ihr Sohn Manfred
Obermaier jun. als Metzgermeister die
Verantwortung fiir die Schlachtung und
Produktion und die Gesamtleitung seit
2003. Er fithrt den Handwerksbetrieb
mit dem gleichen Engagement, hochs-
ten Qualitatsanspriichen und in dem
Sinne seines Vaters weiter.

2006 erhielt er als erster Handwerksbe-

trieb Deutschlands die umfassende EU-

Unser Handwerk

Mit Sorgfalt und Sachverstand

Zulassung fiir die eigene Schlachtung,
Zerlegung und Verarbeitung.

Die Metzgerei Obermaier gilt heute

als Vorzeigebetrieb mit modernsten
Produktionsanlagen und einer Prozess-
tiberwachung zur Kontrolle und Nach-
weisfiihrung nach DIN ISO 9000. Damit
ist eine Riickverfolgbarkeit bis zum Tier
und die Erfassung aller Produktionsda-
ten sichergestellt.

Unsere eigene Schlachtung ermdg-
licht uns, fiir Qualitat, Geschmack und
Frische zu biirgen. Unsere strenge Aus-
wahl des Schlachtviehs im unmittelba-
ren heimischen Raum mit Herkunftsga-
rantie bedeutet fiir Sie als Verbraucher
héchste Sicherheit und Transparenz.
Dafiir stehen auch die hervorragend
ausgebildeten, zuverlassigen Mitar-
beiter, die mit Herzblut ihr Handwerk
ausfiihren.

WALNUSS-SALAMI,

PRAMIERT MIT DER
DLG-GoLD-MEDAILLE
2009, 2010 UND 2011.

Das PREMIUM SALA-
MI-SORTIMENT DER
METZGEREI OBERMAI-
ER UMFASST 18 UNTER-
SCHIEDLICHE SORTEN,
DIE ALLESAMT AUS
EIGENER HERSTEL-
LUNG STAMMEN. JEDE
EINZELNE SORTE IST
EINE HARMONISCH
ABGESTIMMTE
KOMPOSITION MIT TY-
PISCHEM GESCHMACK
UND INDIVIDUELLEM
CHARAKTER.

Die WALNUSS-SALAMI
BEISPIELSWEISE BE-
STICHT DURCH THREN
AROMATISCHEN GE-
SCHMACK UND ERLE-
SENES NUSS-BOUQUET.
DAFUR WERDEN 8%
FEINE, AUSGESUCH-

TE WALNUSSKERNE
VERWENDET.




Qualitatsgarantie

Qualitatsgarantie

Pramierte Spitzenqualifét
flir den taglichen Genuss

Die Metzgerei Obermaier aus Pliening
gilt als ,Beste Metzgerei Deutschlands”.
Seit 30 Jahren erhalt sie jahrlich den
Bundesehrenpreis. Die Kunden, die zu
den anspruchsvollen GenieBern zahlen,
erleben téglich die hohe Qualitat und
Frische der Fleisch- und Wurstwaren.

2. Hochste Sicherheits- und Sauber-
keitsstandards in allen Bereichen,
unterstiitzt von Hygieneanlagen und
einem zuverldssigen Kontroll- und
Dokumentationssystem.

3. Die Schlachtung erfolgt fiir die
Tiere moglichst stressfrei, garantiert
fachméannisch unter Einhaltung der
Tierschutzbestimmungen und unter
Aufsicht neutraler Kontrollen.

Um diese Spitzenqualitat taglich immer
wieder von Neuem zu erzielen, gelten
bei der Metzgerei Obermaier feste
Grundsatze:

4. Die Herstellung und Veredelung aller
Fleisch- und Wurstwaren erfolgt mit
hochster Sorgfalt und gut ausgebilde-
ten Metzgern mit Hilfe von modernsten
Produktionsanlagen zur optimalen
Qualitat und gleich bleibender Rezep-
tur jeder einzelnen Sorte.

1. Verwendung von edlen Schlachttie-
ren ausschlieBlich aus der naheren Um-
gebung, die von persénlich bekannten
Landwirten mit artgerechter, gesunder
Tierhaltung stammen. Achten Sie bei
Ilhrem néchsten Einkauf auf unser
Schild mit der Herkunftsangabe der
aktuellen Schlachttiere. 5. Wir verkaufen ausschlieBlich Fleisch-
und Wurstwaren aus eigener Schlachtung
. und eigener Veredelung mit Ausnahme
Aus eigener Schlachtung & Veredelung von Geflligelprodukten und Kase.

-
SCHWEINSBRATWURSTL,
MIT INSG. 8 DLG-GOLD-
MEDAILLEN PRAMIERT,

U.A. 2009, 2010, 2011.

BEI DER METZGEREI
OBERMAIER FINDET
JEDER SEIN LIEB-
LINGS-WURSTL: PFAL-
ZER, REGENSBURGER,
DEBRECZINER ODER
WIENER WURSTCHEN,
DIE ALLE 2011 MIT DER
DLG-GoLD-MEDAILLE
AUSGEZEICHNET
WURDEN, UND
NATURLICH UNSERE
ORIGINAL BAYERI-
SCHEN WURSTL, WIE
MUNCHNER WEISS-
WURST, SCHWEINS-
BRATWURSTL ODER
DIE GSCHWOLLNE
(WOLLWURST).

UBRIGENS ENTHAL-
TEN VIELE UNSERER
ROHWURSTPRODUK-
TE PROBIOTISCHE
EIGENSCHAFTEN,
UNTER ANDEREM

DIE DEBRECZINER
UND ROHPOLNISCHE.




Auszeichnungen
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Bei der Metzgerei Obermaier steht die
Qualitat jedes einzelnen Produkts an
oberster Stelle. Neben den zufriedenen
Kunden bestatigen dies auch zahlreiche
Pramierungen von neutralen, fachli-
chen Qualitatspriifern.

Die hochste Auszeichnung der
Fleischbranche in Deutsch-
land ist der Bundesehren-
preis in Gold, verliehen
vom Bundesministerium
fiir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Verbraucherschutz.

Seit 1982 hat die Metzgerei Obermaier
ununterbrochen und 2011 zum 30. Mal
diesen Bundesehrenpreis in Gold fiir die
herausragenden Qualitatsleistungen
erhalten. In der Laudatio heift es, die
Metzgerei Obermaier habe sich zu ei-
nem Vorzeigeunternehmen entwickelt,
das richtungsweisende Malstabe fiir
Qualitat, Geschmack und Genuss setze.

Die Metzgerei mit derhéchsten
Qualitatsauszeichnung

JUNDESEHRENPREIS
2011

T

Tréger des Bundesehrenpreises

Téglicher Genuss an Qualitéit & Frische

Jahrlich pramiert die Deutsche Land-
wirtschafts-Gesellschaft (DLG) viele
Produkte der Metzgerei Obermaier, die
nach dem international anerkannten,
strengen Standard der DLG flir Wurst-
und Fleischwaren gepriift werden.

Bei der jiingsten DLG-Priifung 2011
erhielt die Metzgerei Obermaier 50
Goldmedaillen und 11 Silbermedaillen.

Unter den mit Gold pramierten Produk-
ten finden sich die beliebte Schinken-
spezialitaten Isentaler, Hausschinken,
Honig- und Spargelschinken, die Sala-
misorten Kirschwasser-, Puszta-, Pfeffer-,
Bier-, Fenchel- und Kantsalami sowie die
Wurstspezialitaten Gelbwurst, Bierschin-
ken, Schinkenwurst und Géttinger.

Unter www.metzgereiobermaier.de
finden Sie eine Aufstellung aller
pramierten Produkte. Schauen Sie doch
mal rein, ob auch lhre Lieblingswurst
ausgezeichnet wurde!

Auszeichnungen

3

ISENTALER SCHINKEN,
DIE PREMIUM-NEUHEIT,
2011 ERSTMALS MIT

DLG-GOLD PRAMIERT.

DAs VIELFACH
AUSGEZEICHNETE
SCHINKENSORTIMENT
DER METZGEREI
OBERMAIER IST FUR
KENNER EIN WAHRER
GENUSS: NEBEN DEN
KLASSIKERN WIE
HAUSSCHINKEN,
FRUHSTUCKSSPECK
UND LACHSSCHINKEN
ERHALTEN SIE AUCH
BESONDERE SPEZI-
ALITATEN, WIE Z.B.
DEN FRANKISCHEN
ZWETSCHGENBAMUS,
DEN Coppa EMILIO
ODER DEN [SENTALER
KNOCHENSCHINKEN.

GERNE ZEIGEN WIR
IHNEN, WIE WIR
UNSERE SCHINKEN
HERSTELLEN. EIN
VIDEO ZUM ISENTALER
FINDEN SIE UNTER:

www.metzgereiobermaier.de



Sortiment
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Das ausgezeichnete
Premium-Sortiment

Wer in unseren Laden kommt, sieht eine
beeindruckende Auswahl an Frisch-
fleisch, Wurst- und Schinkenspezialitaten
und feinen Wiirstchen. Alle Produkte mit
Ausnahme von Gefliigelprodukten und
Kase stellen wir selbst her.

Unser italienisches Sortiment ist beson-
ders beliebt: feine Mortadella, wiirzige
Salamisorten und vollmundige Schinken-
spezialitaten. Probieren Sie zum Beispiel
die preisgekronte Fenchelsalami oder den
edlen, luftgetrockneten Coppa Emilio!

Unsere bayerischen Schmankerl er-
freuen sich ebenso grolter Beliebtheit:
pramierte Weilwiirste, deftiger Pressack,
feine Gschwollne und natiirlich unser
Leberkas in Spitzenqualitat!

Daneben flihren wir auch hausgemach-
te Feinkost-Salate. Geniel3en Sie bei-
spielsweise unseren frischen Fleischsalat
oder einen feinen Wurstsalat!

Sortiment

ORIGINAL BAYERISCHER
LEBERKAS, JAHRLICH
DLG PRAMIERT, ZU-

LETZT 2011 MIT GOLD.

DIE TYPISCH BAYE-
RISCHEN SPEZIALI-
TATEN DER METZ-
GEREI OBERMAIER
HABEN DIE HOCHSTEN
AUSZEICHNUNGEN ER-
HALTEN: ZAHLREICHE
DLG GOLDMEDAILLEN
IN DEN LETZTEN JAH-
REN, DAS PRADIKAT
»BESTE BAYERISCHE
BIERWURST® UND

» TOP-LEBERWURST
DER FLEISCHERIN-
NUNG BAYERN.

UBRIGENS KONNEN SIE
AUCH [HREN FREUN-
DEN UND BEKANNTEN
AUS ,,NORDDEUTSCH-
LAND“ UNSERE FRI-
SCHEN BAYERISCHEN
SPEZIALITATEN ALS
KUHL-EXPRESSPAKET
LIEFERN LASSEN. FUR
EIN UNVERGESSLICHES
BROTZEITFEST ODER
‘WEISSWURSTFRUH-
STUCK! JETZT UNTER:

www.metzgereiobermaier.de
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Metzgerei Obermaier
Geltinger Strae 4a
85652 Pliening

ERLEBEN SIE
Tel 08121 - 82 632
Fax 08121 - 76 323 HOCHSTE

www.metzgereiobermaier.de QUALITAT



